


Wir, Andreas Langeder und Claudia 
Stürzlinger, freuen uns sehr, uns mit 
unserem Team als Hochzeitsexperten 
mit viel Freude und Liebe im Detail 
vorstellen zu dürfen.

Ihr perfekter Tag, das perfekte Fest, 
liegen uns genau so am Herzen, als 
wenn es unsere eigene Hochzeit wäre. 
Es würde uns sehr freuen, wenn wir 
auch Ihren besonderen Tag zu einem 
unvergesslichen Fest ausrichten dür-
fen, von welchem Sie und Ihre Gäste 
noch lange sprechen werden.

Diese Leistungen bieten wir Ihnen na-
türlich auch für jedes andere Familien-
fest wie Taufe, Erstkommunion usw.



•	 Einzigartiges Gut in Stadtnähe, einge-
bettet im „romantisch Grünen“ über 
den Dächern von Perg mit atemberau-
bender Aussicht.

•	 Besondere Architektur für ein feierli-
ches, festliches Wohlfühlambiente für 
50 - 250 Personen (Atmosphäre fern-
ab von Saalcharakter oder kühler Aus-
strahlung).

•	 Beste Hochzeitsausstattung und vor-
handenes Equipment wie Bühne, Bea-
mer, Musikanlage, …

•	 Küchenbrigade und Serviceteam direkt 
im Haus (Pannen durch Kommunikati-
onslücken zwischen Locationvermieter 
und Catering-Lieferant sind ausge-
schlossen).

•	 Gaststube zum Brautstehlen oder für 
sonstige Aktivitäten.

•	 Ideale romantische Bereiche für Emp-
fang, Begrüßung und Hochzeitsfotos, 
wie Obstgarten, See, Insel, Golfplatz.

•	 Spielplatz im Außenbereich für Kinder.

•	 Weiße Hüpfburg.

•	 Extra Räumlichkeiten für Kinderecken 
im Innenbereich, Fotobox, oder Ähnli-
ches.

•	 Genügend Parkplätze sind direkt beim 
Gut vorhanden.

•	 Nächtigungsmöglichkeiten im Haus 
und in unmittelbarer Umgebung.

•	 Persönliche Betreuung von A - Z  
mit viel Erfahrung und Liebe fürs Detail. 

•	 Hauseigene Fotobox.

•	 Foodtruck

DAs Karlingberger Gut 
bietet alles, was eine Hochzeit 

unvergesslich macht:

Stil ist bei uns keine Frage. Veranstaltungen mit Stil sind uns eine Verpflichtung.  
Welcher Stil, das bestimmen Sie. Egal ob Ihre Traumhochzeit elegant sein soll oder 
eine Landhochzeit, ob Sie Vintage lieben oder mit Motorrad und in Leder heiraten 

– am Karlingberger Gut ist all dies möglich!

Es sind standesamtliche sowie kirchliche und freie Trauungen  
im Innen- oder Außenbereich möglich.

Stilfrage 



•	 Nutzung des gesamten überdachten 
und beheizbaren Innenhofes

•	 festlich gedeckter Tisch oder Tafel mit 
besonderem Hochzeitsgeschirr, weiße 
Tischdecken, weiße Deckservietten

•	 weiße Stehtische und Schirme, Gar-
tengestaltung inkl. Abendbeleuchtung 
und Feuerkörbe im Außenbereich

•	 romantischer Gastgarten und Golfplatz 
sowie Oldtimer für Hochzeitsfotos

•	 Aperitif: Pfiff Bier, Glas Prosecco, Pro-
secco, Hugo, Wildberry Lillet

•	 klassischer Brötchenempfang mit 
hausgemachtem Brot 

•	 Gedeck mit 3erlei Aufstrichen und 
Jourgebäck

•	 Manipulation der mitgebrachten Hoch-
zeitstorte

•	 3-gängiges serviertes Menü oder Buf-
fet (Beispiele auf den nächsten Seiten)

•	 Mitternachtssnack 

•	 alkoholfreie Getränke und Kaffee 

•	 Bier vom Fass

•	 2 Weiß- und 2 Rotweine (nach verein-
barter Auswahl)

•	 1 Runde Schnaps nach dem Haupt-
gang

•	 Gaststube zum eventuellen Brautsteh-
len

•	 abgesperrter und reservierter Park-
platz für Ihre Gäste direkt bei der Lo-
cation

•	 Bühne, Tanzfläche 

•	 Endreinigung

Hochzeitspauschale 
ab 50 Personen:

Dieses Leistungspaket ist ein Vorschlag, für den wir gerne eine  
Pauschale anbieten, damit Sie schon vorher wissen, was auf Sie zukommt.  

Natürlich können wir diese Leistungen je nach Ihren Wünschen noch ausweiten, 
um Ihnen ein wirklich individuelles Fest für Ihren  

besonderen Tag zu garantieren.

Gerne können auch Menüpreise und die Getränke nach 
 tatsächlichem Konsum angeboten werden.





Ein Auszug – 
Menüvorschläge aus 

unserer Küche:

Häppchen zur Begrüßung zum Aperitif.

Wählen Sie 4 verschiedene Brötchen  
nach Ihrem Geschmack.

Hausgemachtes Brot und Baguette mit  
wahlweise:
hausgemachten Aufstrichen: Top-
fen, Liptauer, Kürbiskern, Ei, Kräuter, 
Thunfisch, 

Schnittkäse, Weichkäse, Schinken, 
Speck, Schweinsbraten, Roastbeef, 
Lachs, 

jeweils liebevoll mit Kräutern, frischem 
Gemüse und Obst fein garniert



       Wir bitten                           zu Tisch:

Menü 1
Klare Rindsuppe mit Dreierlei Einlagen
(Frittaten, Grießnockerl, Leberknödel)

Schnitzel Wiener Art mit Petersilienkartofferl, 
Preiselbeeren und Butterreis , kleiner gemischter Salat

Variation von der Marille
(hausgemachte Marillenknödel, Marillensorbet und Vanilleschaum)

Menü 2
Kräuter-Kartoffelcremesuppe mit Eierschwammerl 

Schweinsmedaillons im Speckmantel mit saisonalem Gemüse, 
Pfeffersauce und Kartoffelstrudel

Topfennockerl mit marinierten Erdbeeren und Butterbrösel

Menü 3
Klare Rindsuppe mit Schinkenschöberl und frischen Kräutern

Glacierter Kalbsbraten mit Natursaftl, 
Serviettenschnitten und Buttergemüse

Menü 4
Knoblauchcremesuppe mit Schwarzbrotcroutons und Obershäubchen

Rosa gebratene Beiriedschnitte mit Erbsenminzpüree, 
Portweinkirschen und feinem Kartoffelstrudel

Schokoküchlein mit Schokosauce und Erdbeeren

Menü 5
Karotteningwercremesuppe mit gegrilltem Scampispieß

Rahmkräutergnocci mit gebratenen Zucchini und Salat

Leichte Sauerrahm-Mascarponecreme im Glas 
mit marinierten Himbeeren 



Menü 6
Leichte Tomatencremesuppe mit Basilikumespuma,  

Weißbrotcroutons und hausgemachten Grissini mit Proscuito

Spargelcremerisotto mit gegrilltem Wildlachs und Scampi

Duett vom weißen und dunklen Schokomousse

Menü 7
Knusprig gebratenes Zanderfilet mit Flusskrebs-Dillgurkenragout  

und feinen Nudeln in leichter Tomatencreme

Topfen-Nougatknödel im Nuss-Bröselmantel 

Menü 8
Klare Rindsuppe mit Frittaten

Saftiger Schweinsbraten mit Serviettenknödel,  
warmem Krautsalat und rustikalem Bauerngemüse

Gratinierte Topfenpalatschinken mit Zwetschkenkompott

Menü 9
Klare Rindsuppe mit Leberknödel

Filet à la Wellington mit Erdäpfelgratin und Gemüsebouquet

Vanilleeis mit heißen Himbeeren

Menü 10
Feine Spargelcremesuppe mit Blätterteigherz

Hühnerbrüstchen mit Schinken und Käse überbacken,  
dazu Tomatenreis und Mandelbroccoli

Hausgemachtes Tiramisu



Weitere Vorspeisen:
•	 Lachscremeschnitte mit kleinem mari-

nierten Salat und frischer Kresse
•	 Lauwarme geräucherte Entenbrust 

mit kleinem Salat und Orangenobers
•	 Wildkräutersalat mit warmem Schafs-

käse im Speckmantel

Kindermenü:
•	 Frittatensuppe
•	 Gebackenes Hühnerschnitzerl mit 
Kartoffelsalat oder Pommes

•	 Kindereis

Sie können jeweils zwischen 2 ver-
schiedenen Suppen - Vorspeisen,  
2 Hauptgerichten und 1 Dessert wählen.
Anstatt des Gedeckes kann auch ein 

kleiner Gruß aus der Küche (kleine
kalte Vorspeise) gewählt werden.

Mitternachtssnack
Wählen Sie zwischen:
rustikalem Würstelbuffet 
kleine Wiener Würstchen, Debreziner, 
Weißwürstel, dazu verschiedenes Sauer-
gemüse, Senfsorten und Gebäck

oder

herzhafter hausgemachter Gulaschsup-
pe und Kartoffelcremesuppe

mit hausgemachtem Brot

oder

Mini-Leberkäsesemmerl und Schinken 
sowie Käsestangerl

Wir freuen uns sehr, Sie bei einem persönlichen Gespräch 
und Probeessen kennenzulernen.

Ihre Claudia Stürzlinger und Andreas Langeder



Mit welchen Extrakosten  
müssen wir rechnen?

Bei einer vereinbarten Pauschale wie 
auf Seite 2 angeführt kommen bis auf 
die Bargetränke keine Extrakosten 
mehr auf Sie zu.

Gerne kann z.B. die Getränkepauschale 
vergrößert werden, sodass auch Barge-
tränke inkludiert sind.

Es gibt also keine Überraschungen oder 
Ähnliches bei der Abrechnung.

Wie können die Tische am gut 
platziert werden?

Es können eine klassische Brauttafel in 
„U-Form“ sowie runde Tische, aufgeteilt 
oder Tischinseln, gestellt werden.

Gerne können Sie hierfür jederzeit ei-
nen Termin mit uns vereinbaren, um die 
Tische Probe zu stellen.

Gibt es eine Sperrstunde,  
wie lange darf gefeiert werden?

Es gibt bis auf die gesetzlich vorge-
schriebene Sperrstunde von 4:00 Uhr 
keine Sperrstunde unsererseits.

Ab wann kann das gut 
zur Dekoration und Ähnlichem  
genützt werden?

Grundsätzlich steht das Gut am 
Tag der Veranstaltung ab 8:00 Uhr  
für Sie zur Verfügung.

Wenn für den Vortag keine Veranstal-
tung geplant ist, auch gerne schon ei-
nen Tag zuvor, oder kann zuvor gemie-
tet werden.

Blumen, Dekorationen, Hochzeitstor-
te, Bandequipment etc. können ger-
ne nach Vereinbarung auch schon 1-2 
Tage vorher angeliefert werden.

Häufig gestellte Fragen:



Ja ich will.......

Trauung auf unserer seeinsel



Ja ich will.......

Trauung in unserem obstgarten









Unsere „kleinen Gäste“ 

sind bei uns herzlich willkommen und 
können sich bei uns rundum wohl füh-
len und z.B. am Spielplatz oder in der 
eigenen Kinderecke, Kinderraum aus-
toben.

Wir empfehlen einen eigenen Kinder-
tisch für die kleinen Prinzen und Prin-
zessinnen.

Dieser kann extra kindergerecht ge-
deckt und besonders dekoriert werden.

Aus Erfahrung wissen wir, dass dies die 
Kinder großartig finden.

Hochstühle etc. stellen wir gerne kos-
tenlos zur Verfügung (Wickelraum vor-
handen).

Im Nebenraum kann auch ein Kinder-
bett für den einen oder anderen Nach-
mittagsschlaf etc. vorbereitet werden.

Bei einer Anzahl ab 8 Kindern empfeh-
len wir eine eigene Kinderbetreuung 
oder stellen auch gerne eine Betreuung 
zur Verfügung.

Persönliche Tipps bzw. 
Empfehlungen:



ORANGERIE



Sie genießen in der Suite mit 55 m²

himmlisch Nächtigen im Boxspring Himmelbett

mit offenem Bad, freistehender Badewanne, kuscheligen Handtüchern,

Bademänteln und Slipper, Fön, Kosmetikspiegel

Hochwertige Beautyprodukte

Kamin, Flat TV und W-LAN

Sofalandschaft im Ankleideraum mit XXL Spiegel

Minibar, Nespresso Maschine

auf Wunsch Kinderbett usw.

Die Hochzeitssuite
für den groSSen Tag





Familie Langeder  |  Karlingberg 3
4320 Perg  | Tel.: +43 7262 53345
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